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 مشخصات اصلي : ❖

              ريام نام:                       پورفرزاد   نام خانوادگي:

:ي سعاماا  ژووت  تا  و: ي  و تبدعصعااع  ذااعي    گروه  قطیيرسع ي    وضعیت  غعی:ي: و عو تتع  و: ي

 و صایتي اعرا 

 17ژاعه  دانشتار ارتبه و: ي:  

 وضیت  تاتل: اتاتل دارا  عک فرمند                   1363سال تولد: 

          09139021497ت:فن:  

  amir.pourfarzad@gmail.comک:تژس  الکترون

 :يو تبدع  صااع  ذااعي، گروه  غت تاعي  فااور  تا کده  ژووتش، را عا يو صایت  يو:    تاساماا  ژووت تهرا ، آدرس: 

 

 تحصيلي:وضعيت  ❖
اخذ سال   سال شروع  نام دانشگاه  مدرك تحصيلي 

 مدرك
 گرايش  رشته تحصيلي

 ذااعي  و:وم و صااع   اهادسي كشاورم   1386 1382 غترام  كارغااسي 

 ذااعي  و:وم و صااع   اهادسي كشاورم   1389 1386 فردوسي اشهد  ارغد  كارغااسي

 تکاولوژ  اواد ذااعي  صااع  ذااعي و:وم و  1393 1389 فردوسي اشهد  دكتر 

 

 افتخارات: ❖

 .1402ژووتشگر برتر دانشگاه گتلا  در سال   ➢

 .1401فااور برتر دانشگاه گتلا  در سال  ➢

 .1400اهادسي ن ونه كشور  ومارت ص   در سال   –واحد فاي   ➢

 .1398ژووتشگر برتر دانشگاه گتلا  در سال   ➢

 .1390ا تام، ابتکر و نوآور كشور،  ا عجشاواره دانشجو نتاول نه  رتبه ➢

 .1389 ، ا تام، ابتکر و نوآور خراسا  رضو ا عجشاواره دانشجو نتاول نه  رتبه ➢

 .1387كسب واوا  طرح غاخص و برتر در جشاواره نوآور ، غکوفاعي، ژووت  و فااور  استاندار  خراسا  رضو ، سال  ➢

 .1387برتر در جشاواره نوآور ، غکوفاعي، ژووت  و فااور  استاندار  خراسا  رضو ، سال  نوآور ➢

 

 سوابق اجرايي: ❖

 .1403-1394دانشگاه گتلا ،    ات و: يتو و ت ➢

 .1402-1401ادعر توسیه طرح تا  كاربرد  دانشگاه گتلا ،   ➢

احصعوتت ذااعي فراسعودااد در ژارع و:و و فااور  گتلا  با اجوم رسع ي راه اندام  اركز ژووت  تا  و: ي و صعایتي   ➢

 .1400ام ومارت صای ، اید  و تجارت، 

 .1398در ژارع و:و و فااور  گتلا ،  "طراحي و تولتد دان  فاي احصوتت ذااعي فراسودااد"اندام  واحد فااور  راه  ➢



 

 2                                                                                                           امیر پورفرزاد خلاصه سوابق 

 

  1396سععاخ  ایاون  ذاا و دارو  اسععتا  گتلا ، اسعععول فاي، بهره بردار  و و ععو ك تسععتو  فاي صععدور ژروانه تا    ➢

 تاكاو .  

 1396، ایاون  ذاا و دارو  اسععتا  گتلا ،  و ععو ك تته ت اتاگي و برنااه رعز  سععتسععتو تا  ادعرع  اع اي اواد ذااعي ➢

 تاكاو . 

 تاكاو . 1396،  و و كارگروه اواد ذااعي غورا  صای  دانشگاه گتلا  ➢

 تاكاو . 1395،  دانشگاه گتلا   تسته ژووتشي فادق و و وع  در راه اندام   ➢

 تاكاو .1393، ژووتشکده انگور و كش   كشور  يو:  تهتو و ك  ➢

 .1395راه اندام  آمااعشگاه غت ي و تکاولوژ  اواد ذااعي دانشگاه گتلا ،   ➢

 .1399-1394استاد اشاور انج ن و: ي و:وم و صااع  ذااعي دانشگاه گتلا ،  ➢

 تاكاو .1389،  صااع  ذااعيو اشاور در كارخانجات   تحقتق و توسیه  رعاد ➢

 

 :از سازمان پژوهش های علمي و صنعتي ايران عات دارای تائيديه علمياخترا ❖

 .1399ي، :تآج   كره تا   و ااندگار  تفتدتاده ك  عاح:ول افزا و تفراوتس .1

 .1399، نتاولعبا ا وتحج  هتن   نا  تا  سام  يذا کست عژر و تفراوتس .2

 .1399ژل بهبود دتاده كتفت  و ااندگار  كره فادق،    فراوتستو  و فرآعاد تولتد .3

 .1397،  فرآعاد تولتد و فراوتستو  قرص فراسودااد سبوس برنج ذاي غده با دوغاب .4

 .1397، فراوتستو  و فرآعاد تولتد آدااس ستن بتوتتک .5

 .1396،  فراوتستو  و فرآعاد تولتد سس فادق  .6

 .1396،  اعاولتن تولتد غده ام گتاه سرع  .7

 .1390ژل بهبود دتاده نا  بربر ، فراعاد تولتد  .8

 . 1390ژل بهبود دتاده نا  لواش،  .9

 

 :های مليتدوين استاندارد ❖

    و روش تا  تا¬يوگعو  –غعده¬ سعبوس برنج فرآور،  9639 -2رئتس ك تسعتو  فاي تدوعن اسعتاندارد ا:ي اعرا  غع اره   .1

 .1400، آماو 

 .1399وعوگي تا و روش تا  آماو ،   –، آرد بادام ماتاي 2359و و ك تستو  فاي تدوعن استاندارد ا:ي اعرا  غ اره  .2

اندامه گتر    -2قسع   -اتزا  گ:وتن-گادم و آرد گادم  ،  9639  -2رئتس ك تسعتو  فاي تدوعن اسعتاندارد ا:ي اعرا  غع اره  .3

 .1395،  اکانتکيگ:وتن ارطوب و اندعس گ:وتن به روش 

 

 طرحهای پژوهشي:مجری   ❖

 .1402-1401تولتد اک ل تا  ذااعي فراسودااد بر ژاعه سبوس برنج، باتاد ا:ي نخبگا ،   .1

بهتاه سعام  غعراعت تولتد و فراوتسعتو  احصعوتت ذااعي فراسعودااد ذاي غعده با احصعوتت جانبي صعااع  فرآور  برنج:   .2

-1400، سععاماا  جهاد كشععاورم  گتلا ،  اطالیه احصععوتت اوجود در بامار جهاني و بواي سععام  تولتد اااسععب ترعن آنها

1402. 

 .1401-1400تحقتق و توسیه احصوتت فراسودااد بر ژاعه سبوس برنج، صااع  ذااعي گت:تام،  .3

 .1400-1398صااع  ذااعي گت:تام،  دانشگاه گتلا  و ، فراسودااد ي عنسکافه رژ دتتول تعو غرا و تفراوتس  سام اهتبه .4

،  غعرك  روذن گاجه رودباردانشعگاه گتلا  و  ،نتغعده با كوركوا  يروذن آفتابگردا  فراسعودااد ذا  و تفراوتسع   سعام اهتبه .5

1398-1400. 
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 .1400-1399، ژاع  نوآورا  اع ن كاسپتن، فراسودااد  عينا  چا و تفراوتس  سام اهتبه .6

ژارع و:و و ، ااتعو آلو   رامتغعده در صع ق قدواه غع  يدرو  ژوغعان  3چرب ااگا     دتاتبا اسع يرانعا ينا  سعات  سعام  يذا .7

 .1400-1397فااور  گتلا ، 

ز، دانشعگاه گتلا ، اادو  قرا  يبا روش اسعپکتروسعکوژ  يبررسع  و ااندگار  نا :   تفتاسعتفاده ام صع ق دانه ارو برا  بهبود ك .8

1398-1399. 

، ژارع و:و و فااور  گتلا ، فادق   كره   و ااندگار  تفتبر ك  نتتتو لسع دعرتسعتگ:  اونو و د   تا  رعفاتااولسع رتتاث يبررسع .9

1397-1399. 

،  ادل  سعتوتاادو  قراز در سع  يسعاج فتبا اسعتفاده ام روش ط  نتاولعغعده با ا  ينا  ذا   هاتوگعبر و  هاتافزودن رتتاث يبررسع .10

 .1398-1394 ،صادوق ح اع  ام ژووتشگرا  كشور

، گتلا   يصععایت  قاتتاسععتاندارد و تحق  كل اداره، تیتتن وعوگي تا و روش تا  آماو   -افزاع  كتفت  و ااندگار  كره فادق  .11

1397. 

 .1396-1394گتلا ،   و فااور   و:و  فادق، ژارع كره تجار  تولتد و فراوتستو  سام  بهتاه .12

 .1397-1395،  گت:تامصااع  ذااعي  دانشگاه گتلا  و  ، تولتد قرص سبوس برنج .13

 .1396-1394گتلا ،   و فااور   و:و  ، ژارعتولتد سس فادق  .14

 .1396-1394گتلا ،   و فااور   و:و  ، ژارعتولتد واكس اركبات با استفاده ام بره اوم .15

 .1395-1394  بهتاه سام  غراعت تولتد نوغتدني فراسودااد ام فادق، دانشگاه گتلا ، .16

 .1396-1394،  گتلا   فااور  و  و:و  ژارع، يجاگ:  فراسودااد ام دوغاب خراالو  يدنتنوغ دتتول .17

 

 طرحهای پژوهشي: همکاری در اجرای ❖

،  گتلا و:وم ژزغکي دانشگاه  ، رغ    غده در رستورا  تا  فراور   جوجه كباب تا  يکروبتو ا عيات تغع   تا  يوگعو يبررسع .1

1399-1401. 

 .1399-1398،  دانشگاه گتلا ،  تاثتر آ  بر ااندگار  دوغ ذتر ژاستورعزهاستخراج وصاره بره اوم و بررسي  .2

 .1399-1398،  دانشگاه گتلا ، بررسي اقادعر آلواتاتوم در رب تا  انار و آلوچه ساتي استا  گتلا  .3

 .1393-1391 ، دانشگاه فردوسي اشهد،  نا  بربر   و ااندگار  تفتك  عافزا  برا  برتاااب  ف يترش ام برخ رتخ  دتتول .4

ارمعابي و بهتاه سعام  غعراعت اااسعب اسعتفاده ام ام  جه  افزاع  كتفت  و ااندگار  آرد و نا ، دانشعگاه فردوسعي اشعهد،   .5

1390-1392. 

 .1386-1389ومارت دفاع و ژشتتباني نتروتا  اس:ح، ،  تولتد نا  با ااندگار  بات .6

، اركز تحقتقات كشاورم  و اااب   1386-1388افزاع  ااندگار  نا ،بررسعي تاثتر اسعتفاده ام لفافها  اخت:ف بسعته باد  در  .7

 طبتیي خراسا  رضو .

، اركز تحقتقات كشعاورم  و اااب   1386-1388اسعتفاده ام روغعها  اخت:ف بسعته باد  جه  نگهدار  طوتني ادت نا ،   .8

 طبتیي خراسا  رضو .

ارمعابي كتفت  آردتا  گادم اوجود و اراعه راتکارتا  تاظتو و عکسععا  سععام  كتفت  به ااظور تولتد نا  با ااندگار  بات،   .9

 ، اركز تحقتقات كشاورم  و اااب  طبتیي خراسا  رضو .1388-1386

، اركز تحقتقات كشعاورم  و اااب   1387-1388ارمعابي و بهتاه سعام  غعراعت تخ تر اااسعب جه  افزاع  ااندگار  نا ،   .10

 طبتیي خراسا  رضو .

، اركز تحقتقات  1386-1388سععام  سععطوح اصععر  اوثر آنها در افزاع  ااندگار  نا ،  تا و بهتاهبررسععي انواع افزودني .11

 كشاورم  و اااب  طبتیي خراسا  رضو .

، 1387-1388بررسعي سعتسعت ها  اوجود ژخ  نا  و بهتاه سعام  و انتخاب سعتسعتو اااسعب برا  تولتد نا  با ااندگار ،   .12

 اركز تحقتقات كشاورم  و اااب  طبتیي خراسا  رضو .
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 ISI :علمي چاپ شده در نشريات   تمقالا   ❖
 شماره نشريه  تاريخ عنوان نشريه  عنوان مقاله گاننام نويسند ف يرد

1  Beilankouhi, 

S., 

Pourfarzad, 

A., 

Ghanbarzadeh, 

B., Rasouli, M., 

& Hamishekar, 

H. 

 Identification of polyphenol 

composition in grape (Vitis 

vinifera cv. Bidaneh Sefid) stem 

using green extraction methods 

and LC–MS/MS analysis 

Food Science 

& Nutrition 

2024 12(9), 6789-

6798 

2  Ghayoomi, H., 

Najafi, M. B. 

H., Dovom, M. 

R. E., & 

Pourfarzad, A. 

The principal component 

analysis of key and significant 

features of the safety and 

nutritional value of Mahyaveh 

sauce 

Food Science 

& Nutrition 

2024 Doi: 

10.1002/fsn

3.3970 

3  Ghayoomi, H., 

Najafi, M. B. 

H., Dovom, M. 

R. E., & 

Pourfarzad, A. 

Low salt and biogenic amines 

fermented fish sauce 

(Mahyaveh) as potential 

functional food and ingredient 

LWT 2023 182, 114801 

4  Mahdavi-

Roshan, M., 

Gheibi, S., & 

Pourfarzad, A. 

Effect of propolis extract as a 

natural preservative on quality 

and shelf life of marinated 

chicken breast (chicken Kebab) 

LWT 2022 155, 112942 

5  Shahbazizadeh, 

S., Naji‐Tabasi, 

S., Shahidi‐

Noghabi, M., & 

Pourfarzad, A. 

Development of cress seed gum 

hydrogel and investigation of its 

potential application in the 

delivery of curcumin 

Journal of the 

Science of 

Food and 

Agriculture 

2021 101(15), 

6505-6513 

6  Pourfarzad, 

A., & Taleb 

Derakhshan N. 

Effect of xanthan, guar and 

tragacanth on quality and shelf 

life of hazelnut sauce: study 

with generalized regression, 

PCA and PLSR techniques 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization  

2021 15, 5008-

5020 

7  Mahdavi-

Roshan, M., 

Salari, A., 

Ghorbani, Z., 

Nikpey, Z., 

Haghighatkhah, 

M., Gholipour, 

M., & 

Pourfarzad, A. 

The effects of rice bran oil on 

left ventricular systolic function, 

cardiometabolic risk factors and 

inflammatory mediators in men 

with coronary artery disease: a 

randomized clinical trial 

Food & 

Function 

2021 12(10), 

4446-4457 

8  A. Pourfarzad, 

A. Yousefi & 

K. Ako 

Steady/dynamic rheological 

characterization and FTIR study 

on wheat starch-sage seed gum 

blends 

Food 

Hydrocolloids 

2021 111, 106380 
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9  A. Pourfarzad, 

& R. Shokouhi 

Kisomi 

Effect of Lecithin and Mono- 

and Di-Glycerides on Quality 

and Shelf Life of Hazelnut 

Butter: Chemometric Approach 

Polish Journal 

of Food and 

Nutrition 

Sciences 

2020 70(4), 399–

408 

10  A. Pourfarzad, 

& A. Yousefi, 

Effect of different excipients on 

physicochemical properties of 

the functional rice bran tablet: 

univariate and multivariate 

studies on a novel food 

supplement 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

2020 15(2), 1359-

1369 

11  Z. Ahmadian, 

R. Niazmand, 

& A. 

Pourfarzad 

Microencapsulation of Saffron 

Petal Phenolic Extract: Their 

Characterization, In Vitro 

Gastrointestinal Digestion, and 

Storage Stability 

Journal of food 

science 

2019 84(10), 

2745-2757 

12  M.B. Habibi 

Najafi, A. 

Leufven, M.R. 

Edalatian 

Dovom, N. 

Sedaghatand A. 

Pourfarzad 

Probing the interactions between 

hardness and sensory of 

pistachio nuts during storage 

using principal component 

analysis 

Food science 

& nutrition 

2019 7(8), 2684-

2691 

13  A. Pourfarzad, 

Z. Ahmadian, 

and M.B. 

Habibi-Najafi 

Interactions between polyols and 

wheat biopolymers in a bread 

model system fortified with 

inulin: A Fourier transform 

infrared study 

Heliyon 2018 4(12), 1-7 

14  A. Pourfarzad, 

Z. Ahmadian, 

and M.H. 

Tavassoli-

Kafrani 

The effect of Sodium Stearoyl 

Lactylate on structural changes 

of wheat gluten in a model 

system fortified with inulin: 

Investigation with Fourier 

Transform Infrared 

Spectroscopy 

Bioactive 

Carbohydrates 

and Dietary 

Fibre 

 

2019 17, 100175 

15  S.D. Qaziyani, 

A. Pourfarzad, 

S. Gheibi, and 

L.R. Nasiraie 

Effect of encapsulation and wall 

material on the probiotic 

survival and physicochemical 

properties of synbiotic chewing 

gum: study with univariate and 

multivariate analyses 

Heliyon 2019 5(7), 

e02144 

16  A. Pourfarzad, 

M. Kavoosi-

Kalashami, S. 

Gheibi 

Effect of different flavoring 

agents on sensory aspects of 

hazelnut butter: Identification 

and prioritization using riddling 

and TOPSIS approaches 

AIMS 

Agriculture 

and Food 

2018 3(3), 266–

279 

17  M. Kavoosi-

Kalashami, A. 

Pourfarzad, S. 

Ghaibi, M.S. 

Allahyari, J. 

Urban consumers’ attitudes and 

willingness to pay for functional 

foods in Iran: A case of dietary 

sugar 

 

AIMS 

Agriculture 

and Food 

2017 2(3), 310-

323 
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Surujlal and V. 

Borsellino 

18  S. Gheibi, G. 

Gharibi, M.A. 

Khalilzadeh 

and A. 

Pourfarzad 

Electrochemical Analysis of 

ascorbic acid in Food and Drug 

Samples using a Biosynthesized 

Ag Nanoparticle as a Mediator 

in Carbon Paste Matrix 

Analytical & 

Bioanalytical 

Electrochemist

ry 

2017 9(3), 365-

373 

19  M.B. Habibi 

Najafi, A. 

Pourfarzad, H. 

Zahedi, Z. 

Ahmadian-

Kouchaksaraie, 

M.H. Haddad 

Khodaparast 

Development of sourdough 

fermented date seed for 

improving the quality and shelf 

life of flat bread: Study with 

Univariate and Multivariate 

Analyses 

Journal of 

Food Science 

and 

Technology 

2016 53(1), 209–

220 

20  A. Pourfarzad, 

M.B.H. Najafi, 

M.H.H. 

Khodaparast, 

M.H. Khayyat 

Serish inulin and wheat 

biopolymers interactions in 

model systems as a basis for 

understanding the impact of 

inulin on bread properties: a 

FTIR investigation 

Journal of 

Food Science 

and 

Technology 

2015 52(12), 

7964–7973 

21  A. Pourfarzad, 

M.B.H. Najafi, 

M.H.H. 

Khodaparast, 

M.H. Khayyat 

Characterization of fructan 

extracted from Eremurus 

spectabilis tubers: A 

comparative study on different 

technical conditions 

Journal of 

Food Science 

and 

Technology 

2015 52(5), 

2657–2667 

22  A. Pourfarzad, 

M.B.H. Najafi, 

M.H.H. 

Khodaparast, 

M.H. Khayyat, 

A. Malekpour 

Fractionation of Eremurus 

spectabilis fructans by ethanol: 

Box-Behnken design and 

principal component analysis 

Journal of 

Carbohydrate 

Polymers 

2014 106, 374-

383. 

 

23  S. Hejri-Zarifi, 

Z. Ahmadian, 

A. Pourfarzad, 

M.H. Haddad 

Khodaparast 

Dough performance, quality and 

shelf life of flat bread 

supplemented with fractions of 

germinated date seed 

Journal of 

Food Science 

and 

Technology 

2014 51(12), 

3776-3784 

24  A. Pourfarzad, 

M.H.H. 

Khodaparast, 

M. Karimi, 

S.A. Mortazavi 

Optimization of a novel gel 

improver for properties of 

Barbari flat bread using response 

surface methodology 

Journal of 

Food Science 

and 

Technology 

2014 51 (10), 

2344-2356 

25  A. Pourfarzad, 

M.B.H. Najafi, 

M.H.H. 

Khodaparast, 

M.H. Khayyat 

Physicochemical Properties of 

Serish root (Eremurus 

spectabilis) fructan as Affected 

by Drying Methods 

Quality 

Assurance and 

Safety of 

Crops & Foods 

2015 7(5), 687-

696 

http://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=vOBTqogAAAAJ&citation_for_view=vOBTqogAAAAJ:W7OEmFMy1HYC
http://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=vOBTqogAAAAJ&citation_for_view=vOBTqogAAAAJ:W7OEmFMy1HYC
http://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=vOBTqogAAAAJ&citation_for_view=vOBTqogAAAAJ:W7OEmFMy1HYC
http://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=vOBTqogAAAAJ&citation_for_view=vOBTqogAAAAJ:W7OEmFMy1HYC
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26  A. Pourfarzad, 

H. Mahdavian-

Mehr, N. 

Sedaghat 

 

Coffee silverskin as a source of 

dietary fiber in breadmaking: 
Optimization of chemical 

treatment using response surface 

methodology 

LWT- food 

science and 

technology 

 

2013 50, 599-606 

27  A. Pourfarzad, 

M.B. Habibi‐
Najafi 

 

Optimization of a liquid 

improver for Barbari bread: 

staling kinetics and relationship 

of texture with dough rheology 

and image characteristics 

Journal of 

texture studies 

2012 43, 484-493 

28  A. Pourfarzad, 

M. Mohebbi, 

M. Mazaheri‐
Tehrani 

 

Interrelationship between image, 

dough and Barbari bread 

characteristics; use of image 

analysis to predict rheology, 

quality and shelf life 

International 

Journal of 

Food Science 

& Technology 

2012 47(7), 1354-

1360. 

29  S.H. 

Razavizadegan 

Jahromi, F. 

Tabatabaee, M. 

Karimi, S.A. 

Mortazavi, M. 

Davoodi, A. 

Pourfarzad, A. 

Hematian 

Sourki 

Application of Glazing for 

Bread Quality Improvement 
Food 

Bioprocess 

Technology 

2012 5(6), 2381-

2391 

30  A. Pourfarzad, 

M.H. Haddad 

Khodaparast, 

M. Karimi, 

S.A. 

Mortazavi, 

M.G. Davoodi, 

A. Hematian, 

S.H. 

Razavizadegan 

Effect of polyols on shelf life 

and quality of flat bread fortified 

with soy flour 

Journal of 

Food process 

Engineering 

2011 34, 1435-

1448 

31  Z. Didar, A. 

Pourfarzad, 

M.H.H. 

Khodaparast 

 

Effect of Different Lactic Acid 

Bacteria on Phytic Acid Content 

and Quality of Whole Wheat 

Toast Bread 

World 

Academy of 

Science, 

Engineering 

and 

Technology 

2010 66, 1612-

1617 

32  S.M.A. Razavi, 

A. Pourfarzad, 

A.H. Sourky, 

S.R. Jahromy 

The physical properties of fig as 

a function of moisture content 

and variety 

Philippians' 

Journal of 

Agriculture 

2010 93(2), 149-

160 
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 : يداخل  علمي چاپ شده در نشريات تمقالا ❖
شماره  تاريخ عنوان نشريه  عنوان مقاله نام نويسنده ف يرد

 نشريه 
  ،پورفرزاد ريام ، يبتذ  ااکتس  1

 ماده   احد راستکار الهورد

  اتتخصوص يبررس

  يو حس عيات تکوغعزتف

با    دار غدهگوغ  ارغ ازه

   تااستفاده ام روش

 اتقار  و نااتقار  رهتچاداتی

  ژووتشها هعنشر
  عيذاا   عو:وم و صاا
 را  عا

،  19دوره  1402

  - 2غ اره 

- 349 صفحه

364 

اهرگا    رضا تو:،  ركسانه فرتاد  2

 پورفرزاد   ر يام ، کوتن

  اده عمدا يبر درونپوغان  ارور

  عبه ااظور افزا :نتات  تا

 احصوتت فرامگرا  ي انباراان

و:وم و فاو  بسته  
 باد 

1401 

 

،  13دوره 

  - 50غ اره 

  ياژتغ اره ژ 

 صفحه، 50

29-34 

  ي سارا ناج ،ماده غهبام دهتسی  3

  ،ي نوقاب  دتغه ياصطف ،يطبس

 پورفرزاد  ر يام 

در   غده بارگاار نتكوركوا

با نانوژل  غده عتقو دروژلتت

و خواص    تفتبهبود ك  برا

   و نا  بربر رتخ  ي بافت

  نوآور  در ژووت  و
 ذااعي  صااع   و:وم و

1401 

 

،  11دوره 

،  3غ اره 

- 303صفحه 

318 

،  عيكراا  الله رضا ، ي تابرات يو:  4

  ، ي عروح الله كر پورفرزاد،   ر يام 

   راوتمترا ژ 

تركتبات تر  گ:تسترعد ،  

فسفولتپتد  و توكوفرولي 

روذن تسته انگور استخراج  

غده با روش تا  ژرس سرد و  

 حلال تگزا 

نشرعه   نوآور   
درو:وم وفااور   

 ذااعي 

  ج:د ،2ره غ ا 1401

14  ،

-141 اتصفح

156 

،  عيكراا  الله رضا ، ي تابرات يو:  5

  ، ي عروح الله كر پورفرزاد،   ر يام 

   راوتمترا ژ 

روذن تسته انگور استخراج  

ژرس سرد و     غده با روش تا

 حلال تگزا 

در    نوآور هعنشر

 عي ذاا  و:وم و فااور
،  14دوره  1401

  - 2غ اره 

  ياژتغ اره ژ 

52، 

-156 اتصفح

141 

 ر يام ،  ي باباخان اعآر ،يغوق مترا  6

 پورفرزاد

 

  ،يبافت اتتخصوص يبررس

  ي ذا  ژاستا يرنگ و حس

  ياتژروتع  غده با كاسانتره

 Abramis)  وتس ياات 

brama) 

  10ج:د  1400 لات تو:وم و فاو  غ

  3غ اره 

صفحات 

370-385 

   و ااندگار  تفتك يبررس پورفرزاد  ر يام ، ياحروس طاتره  7

غده با   يك:وچه فوان ذا

سبوس برنج با استفاده ام  

اتقار    رهتچاداتی  تاروش

 و نااتقار 

ژووت  تا  صااع   

 ذااعي 

،  31دوره  1400

،  1غ اره 

-95 اتصفح

114 



 

 9                                                                                                           امیر پورفرزاد خلاصه سوابق 

 

  ،بابک قابرماده ،يلانکوتتب واتغ  8

 شهتحااد ت  ، پورفرزاد  ر يام 

 يرسول ياوس  ،كار

  يفاول ي ژ: بات تترك عيغااسا

  يرانعا دانهتب دتساقه انگور سف

استخراج غده به روش سبز 

-LCتوست دستگاه 

MS/MS 

اج:ه و:وم و صااع   
 ذااعي اعرا  

 در نوب  چاپ 1399

  ، پورفرزاد ريام  ، يبتذ  ااکتس  9

 کو تاهرگا  ن رضاتو:

اوم و  استخراج وصاره بره

بررسي اثر آ  بر كتفت  و 

 ااندگار  دوغ ذترژاستورعزه

  داتتتول قاتتتحق
 ي داا

غ اره  ، 9دوره  1399

3 ،1399  ،

-99 اتصفح

111 

  ،بابک قابرماده ،يلانکوتتب واتغ  10

 شهتحااد ت  ، پورفرزاد  ر يام 

 يرسول ياوس  ،كار

به واوا    ومومتتونتف دتتول

   برا دعجد  دتپتل ستوتس

 وصاره ساقه انگور يزژوغانعر

 ستوتوستب ياهادس

 را  عا

،  51دوره  1399

،  1غ اره 

ات صفح

183-193 

 ريام ، عيرضاكراا  الله   11

روح   ،ي تابرات يو:  پورفرزاد، 

  راوتمترا ژ  ،ي عالله كر

روذن تسته  سهعو اقا يبررس

سردغ  استخراج  اهتانگور س

حلال تگزا ، با   :هتغده به وس

 و بدو  ك ک ااواج فراصوت 

 ستوتوستب ياهادس

 را  عا

  ،50 دوره 1398

،  2غ اره 

 389 صفحات

-398 

 ر يام ،  ي باباخان اعآر ،يغوق مترا  12

 پورفرزاد

 

  ياتاثر افزود  كاسانتره ژروتع

 Abramis)  وتس ياات 

bramaتا ي وگع( بر و   

 و ژخ  ژاستا  عيات تغ

،  72دوره  1398 لاتتغ فص:اااه

،  2غ اره 

 156 صفحات

-167 

پورفرزاد،    13 ذتبي، امير  ستااک 

 مترا اح دعا 

تاثتر روغهاى اخت:ف برغته 

بلانچتاگ و  كرد ، غراعت 

ژاستورعزاستو  بر وعوگتها  

فتزعکوغت تاعي و حسى  

 غترفادق 

تا  نوعن  فااور 

 ذااعي 

، غ اره  5دوره  1396

، صفحات  2

301-318. 

پورفرزاد  14 كرع ي،   ،امير  اهد  

تجر ،  سودعه  اح دعا ،   مترا 

 ستااک ذتبي 

 

اکانتکي   خواص ام استفاده

 ژتشگوعي رئولوژ  در خ تر

كتفي،   تا  جابه خ تر،

 رعزساختار و ااندگار  حسي،

 تا  روش بررسي با نا :

 نااتقار  و اتقار  چاداتیتره

ژووت  تا  و:وم و  

 صااع  ذااعي اعرا 

،  13ج:د  1396

،  5غ اره 

- 663صفحات 

679. 

 ستااک ذتبي، و   ، امير پورفرزاد  15

 مترا اح دعا 

ارمعابي وعوگي تا  حسي و  

ادلسام  ستاتتک غاخص 

فادق در حتن تا  رنگي 

برغته غد  توست ااواج 

 اادو  قراز

  نوعن تا فااور 

 ذااعي 
  غ اره  ،4 دوره 1395

 صفحه ،14

81-99. 
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، اح د حستن امير پورفرزاد  16

و   حداد خداژرس ، اهد  كرع ي

 ستد و:ي ارت و 

اجزا ژل    سام اهتبه

بهبود    بهبوددتاده برا

و  رتخ  ياوگرافعخواص فار

  نا  بربر  تفتك

اج:ه و:وم و صااع   
 ذااعي اعرا  

،  12دوره  1394

،  47غ اره 

181-196 

اح دباقر حبتبي امير پورفرزاد،   17

اح د حستن حداد  نجفي، 

، اح د حسن ماده  خداژرس 

 ختاط

غراعت استخراج  سام بهتاه 

آبي فروكتا  ام ذده سرع  با  

 استفاده ام طرح باكس باکن

 

اج:ه ژووت  تا   
و:وم و صااع  ذااعي  

 اعرا  

،  11ج:د  1394

،  5غ اره 

صفحات 

545-535 

  ،حداد خداژرس  نتاح د حس  18

اهد  خدنگ    ،پورفرزاد  ر يام 

  ،حداد خداژرس  رتاا کفرجام،تن

   ا عسردار يو:

  تام  بر ج ی رتتاث يبررس

  ها توگعآرد و و يکروبتا

 ر تخ  يکعرئولوژ

  نوآور  در   هعنشر
 عي و:وم و فااّور  ذاا

سال   1394

تفتو/غ اره 

 7-1اول/

 ،يفعظر  تجر هعسود  19

حداد خداژرس ،  نتاح دحس

اسیود   ،ياتسلاا ختمترا غ

 پورفرزاد   ر يام   ا ،عمنوم يغفاف

جوانه تسته   رتتاث يبررس

و  رت خ   خراا بر رئولوژ

  نا  بربر يخواص حس

 

در   نوآور فص:اااه

 عي ذاا  و:وم و فااور
  ،سال غشو 1393

،  19غ اره 

 25ص 

وبدالله ت تتا  سوركي، تاد     20

،  امير پورفرزاداهدوعا  اهر، 

 ناصر صداق  

بهتاه عابي غراعت استخراج  

ق:تاعي فتبرتا  رژع ي ژوس  

تأثتر آ  بر وعوگي تا   قهوه و 

 كتفي و ااندگار  نا  بربر 

 و تیاعه و:وم اج:ه
 اعرا  ذااعي صااع 

 تشتو، سال 1392

 ،1 غ اره

-11  صفحات

22 

، اح د حستن امير پورفرزاد  21

و   حداد خداژرس ، اهد  كرع ي

 ستد و:ي ارت و 

كاربرد ژردامش تصوعر در 

اطالیه تاثتر اجزاء ژل 

خصوصتات نا   بهبوددتاده بر 

 بربر  ذاي غده با سوعا 

اج:ه ژووت  تا   
و:وم و صااع  ذااعي  

 اعرا  

، غ اره  9ج:د  1392

، صفحات  4

285-294 

اح دباقر حبتبي امير پورفرزاد،   22

اح د حستن حداد  نجفي، 

، اح د حسن ماده  خداژرس 

 ختاط

كاراعي ااواج فراصوت در 

استخراج فروكتا  ام ذده  

استفاده ام طرح سرع  با 

 باكس باکن 

 

نشریه پژوهش و  

نوآوری در علوم و  

 صنایع غذایی 

، غ اره  2ج:د  1392

، صفحات  3

219-228 

، اح د حستن امير پورفرزاد  23

و   حداد خداژرس ، اهد  كرع ي

 ستد و:ي ارت و 

 خواص  يبررس

ژل بهبوددتاده نا    ي کتاکان

بربر  با استفاده ام روش  

 ژاسخ  هعرو يغااس

 ي ژووتش  ياج:ه و: 

 عي فااور  ذاا  و و:وم
سال چهارم،   1391

غ اره دوم،  

11-24 

وبدالله ت تتا  سوركي، اهد     24

قتافه داوود ، فرعده طباطباعي  

عزد ، ستد و:ي ارت و ، اهد   

كرع ي، ستد حستن رضو  

 امير پورفرزادمادگا  جهراي، 

نوع بسته باد  و   رتتاث يبررس

ات سفر اصلاح غده بر  

  يذا نا  بربر  ها توگعو

 ا عغده با آرد كاال سو

ژووتشي  - اج:ه و: ي
  و:وم و صااع  ذااعي، 
دانشگاه تربت   

 ادرس

،  36غ اره  1391

 ،  9دوره 

77-85 
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اح د حستن امير پورفرزاد،   25

 حداد خداژرس 

نق  ااولستفاعرتا در كات   

 ضاعیات نا 

ااتاااه صای  آرد و  
 ذاا 

سال تفتو،   1390

،  46غ اره 

24-27 

، اح د حستن امير پورفرزاد  26

و   حداد خداژرس ، اهد  كرع ي

 ارت و ستد و:ي 

ژاسخ در   هعاستفاده ام روش رو

اجزا ژل   رتتاث يبررس

  ي بهبوددتاده بر چسبادگ

   نا  بربر رتخ 

نشرعه ژووت  تا   

صااع  ذااعي،  

 دانشگاه تبرعز 

  – 21ج:د 1390

   – غ اره دوم 

268-257 

ستد حستن رضو  مادگا    27

جهراي، اهد  كرع ي، اهد   

قتافه داوود ، ااتر ژورفرماد،  

 وبدالله ت تتا  سوركي

 ام استفاده تاثتر و اقاعسه

 به غده فراوله تا  رواال

 نا  ااندگار  افزاع  ااظور

 بربر  

اج:ه فرآور  و 
نگهدار  اواد ذااعي،  
دانشگاه و:وم  

كشاورم  و اااب   
 طبتیي گرگا  

 اول، ج:د 1388

 غ اره

  چهارم،

43-62 

، اهد  كرع ي،  امير پورفرزاد   28

قتافه داوود ، وبدالله  اهد  

ت تتا ، ستد حستن رضو   

 مادگا 

تاثتر تکاولوژ  تاردل بر 

 كتفت  و ااندگار  نا  بربر . 

 

اج:ه فرآور  و 
نگهدار  اواد ذااعي،  
دانشگاه و:وم  

كشاورم  و اااب   
 طبتیي گرگا  

  –ج:د اول  1388

   – غ اره دوم 

17-32 
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  :همايش ها  کنگره ها و  درارائه شده    مقالات   ❖

 محل تشکيل تاريخ نام  نويسنده  عنوان مقاله عنوان همايش  رديف 

كاگره   نتو نه  س تب  .1

  نتو چهارا يا:

  يال :: نتكافرانس ب

  عيذاا   عو:وم و صاا

 را  عا

  بر طبقه باد  ارور

و   نتقوان ،يخوراك  رنگها

استانداردتا و كاربرد آنها در  

 عي ذاا  عصاا

  درضات، ح اتاح دن ثعحد

  و پورفرزاد  ر يام اخوا ، 

   اح د ب:ورد

   ساماا  ژووتشها 1402

 را عا يو صایت يو: 

كاگره   نتو نه  س تب  .2

  نتو چهارا يا:

  يال :: نتكافرانس ب

  عيذاا   عو:وم و صاا

 را  عا

كاربرد انواع احصوتت 

برنج در   فرآورصای  

 ذلات صبحانه  و تفراوتس

 ريام اوقر،  قهعصد

  رضاتو: و پورفرزاد

 کوتاهرگا  ن

   ساماا  ژووتشها 1402

 را عا يو صایت يو: 

كاگره   نتو نه  س تب  .3

  نتو چهارا يا:

  يال :: نتكافرانس ب

  عيذاا   عو:وم و صاا

 را  عا

بره اوم     كاربردتا

 عي ذاا  عمنبوروسل در صاا

،  يفاط ه ژوراغ اانطال 

  ااکتسو  پورفرزاد  ر يام 

 يبتذ 

   ساماا  ژووتشها 1402

 را عا يو صایت يو: 

كاگره   نتو نه  س تب  .4

  نتو چهارا يا:

  يال :: نتكافرانس ب

  عيذاا   عو:وم و صاا

 را  عا

كاربرد تا  اوم سبوس 

 برنج در صااع  ذااعي 
مترا   و پورفرزاد  ر يام 

 اغر  ژور 

   ساماا  ژووتشها 1402

 را عا يو صایت يو: 

  يا:   عت ا  نتدوا  .5

  ا تحفاظ  ام اات

بر    دتبا تاك را ؛عبوازاد ا

 زعحوضه آبر ا تاات

 خزر   اعدر

  ياستفاده ام گوغ  اات 

(  Abramis brama) وتس

 ژاستا  دتدر تول

  ي باباخان اع، آريمترا غوق

 پورفرزاد   ريام  و

 لا تدانشگاه گ 1399

  نتكاگره ب نتسوا  .6

و   س تو ب يال ::

  يكاگره ا: نتغش 

  عيذاا   عو:وم و صاا

   را عا

و مانتا  بر   نتژتت رتتاث

و   عي ات تغ  تا  يوگعو

قرص  يکتارگانولپت

 فراسودااد سبوس برنج 

 ريام  و يوسفع سا عآ

 پورفرزاد

و   تربت  ادرسدانشگاه  1398

انج ن اتخصصتن و:وم 

 و صااع  ذاائي اعرا  

  نتكاگره ب نتسوا  .7

و   س تو ب يال ::

  يكاگره ا: نتغش 

  عيذاا   عو:وم و صاا

   را عا

بر  نتتتلس رتتاث يبررس

كره    و ااندگار  تفتك

 فادق

رضوانه  و پورفرزاد  ر يام 

 يغکوت

و   تربت  ادرسدانشگاه  1398

انج ن اتخصصتن و:وم 

 و صااع  ذاائي اعرا  
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  نتكاگره ب نتسوا  .8

و   س تو ب يال ::

  يكاگره ا: نتغش 

  عيذاا   عو:وم و صاا

   را عا

اثر ص ق مانتا    يبررس

 اتتبرخصوص 

  يو حس عيات تکوغعزتف

 سس فادق

نرجس    و پورفرزاد  ر يام 

 طالب درخشا 

و   تربت  ادرسدانشگاه  1398

انج ن اتخصصتن و:وم 

 و صااع  ذاائي اعرا  

دواتن كاگره بتن    .9

ال ::ي و بتس  و  

ژاج تن كاگره ا:ي  

و:وم و صااع  ذاائي  

 اعرا  

بهتاه سام  فراوتستو  

 آدااس حاو  استوعا 
امير سحر دتقا  و 

 پورفرزاد

دانشگاه و:وم كشاورم    1397

و   و اااب  طبتیي سار 

انج ن اتخصصتن و:وم 

 و صااع  ذاائي اعرا  

چهاراتن كافرانس ا:ي    .10

صای  انگور و كش    

 اعرا  

تركتب غت تاعي فتبر  

اوجود در فرآورده تا   

جانبي انگور و كاربرد آ  در  

 احصوتت نانواعي

امير آرمو فرجي و 

 پورفرزاد

دانشگاه الاعر و انج ن  1397

 و:وم باذباني اعرا 

چهاراتن كافرانس ا:ي    .11

صای  انگور و كش    

 اعرا  

تاثتر دوغاب انگور بر 

خصوصتات ارگانولپتتکي 

 غتر فادق

و ستااک   امير پورفرزاد

 ذتبي

دانشگاه الاعر و انج ن  1397

 و:وم باذباني اعرا 

چهاراتن كافرانس ا:ي    .12

صای  انگور و كش    

 اعرا  

استخراج روذن تسته 

سردغ ،  انگورتا  ستاه 

و تیتتن  فخر  و رع  بابا 

تركتب  استدتا  چرب آ  

 تا 

 الاطي، ابراتت ي و:ي

 امير ، رضاعي اله كراا 

 ژتراو  مترا ، پورفرزاد

 روح ونک،

 كرع ي الله

دانشگاه الاعر و انج ن  1397

 و:وم باذباني اعرا 

چهاراتن كافرانس ا:ي    .13

صای  انگور و كش    

 اعرا  

انگور  استخراج روذن تسته 

سردغ  با استفاده ام   اهتس

  يروش ژرس سرد و بررس

روذن بدس    ي فتوك يك 

 آاده 

 الاطي، ابراتت ي و:ي

 امير ، رضاعي اله كراا 

 ژتراو  مترا ، پورفرزاد

 روح ونک،

 كرع ي الله

دانشگاه الاعر و انج ن  1397

 و:وم باذباني اعرا 

چهاراتن كافرانس ا:ي    .14

صای  انگور و كش    

 اعرا  

ژاعدارسام  و انکپسوتستو  

رموراترول )ژ:ي فاول اشتق 

غده ام انگور( توست ستستو 

 تا  حاال بر ژاعه نانو 

 ،بتلانکوتي غتوا

 بابک اميرپورفرزاد، 

 ،رسولي اوسي ،قابرماده

 كار ت تشه حااد

دانشگاه الاعر و انج ن  1397

 و:وم باذباني اعرا 

چهاراتن كافرانس ا:ي    .15

كش    صای  انگور و 

 اعرا  

بررسي دسترسي معستي و  

فیالت  نانوفتتوموم حاو   

تا  وصاره تسته  ژ:ي فاول

 انگور 

 ،بتلانکوتي غتوا

 بابک اميرپورفرزاد، 

 ،رسولي اوسي ،قابرماده

 كار ت تشه حااد

دانشگاه الاعر و انج ن  1397

 و:وم باذباني اعرا 

اولتن كاگره بتن ال ::ي    .16

و بتس  و چهاراتن  

ادلسام  آاار  ج یت  

اتکروبي و ژتانستل  

احتا در جوجه -اكستداستو 

ستااک   امير پورفرزاد، 

 ذتبي، احد راستکار

دانشگاه تربت  ادرس و   1395

انج ن اتخصصتن و:وم 

 و صااع  ذاائي اعرا  
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كاگره ا:ي و:وم و  

 صااع  ذاائي اعرا 

كباب تا  آااده ژخ  

 نگهدار  غده در عخچال

اولتن كاگره بتن ال ::ي    .17

و بتس  و چهاراتن  

كاگره ا:ي و:وم و  

 صااع  ذاائي اعرا 

ت اعل به ژرداخ  اصر  

كاادگا  اعراني برا  قاد  

رژع ي )اطالیه اورد : غهر 

 ( رغ 

ااتر ژورفرماد، اح د 

كاووسي، ستااک ذتبي،  

اتراح د حستن 

 انگشتر  

دانشگاه تربت  ادرس و   1395

انج ن اتخصصتن و:وم 

 و صااع  ذاائي اعرا  

18.  National  th4

Congress on 

Medicinal Plants 

Effect of Drying 

Methods on 

Physicochemical 

Properties of Serish 

Root (Eremurus 

spectabilis) Fructan 

Amir Pourfarzad,

Zahra Ahmadian-

Kouchaksaraei, 

2015 Tehran- Iran 

19.  ferdowsi e-

Conference on 

Novel Food 

Processing- 

iecfp2013 

A liquid improver 

for Flat bread:  

Interrelationship 

between texture, 

dough rheology and 

image features 

 

Zahra Ahmadian-

Kouchaksaraei, 

Amir Pourfarzad, 

Mohammad Bagher 

Habibi-Najafi  

 

2013 Ferdowsi 

University of 

Mashhad 

20.  ferdowsi e-

Conference on 

Novel Food 

Processing- 

iecfp2013 

A case study on the 

relationships 

between selected 

crumb image and 

dough rheological   
features of Barbari 

flat bread as 

influenced by dough 

mixing and proofing 

time 

Seyed Hossein 

Razavizadegan 

Jahromi, Amir 

pourfarzad, Farideh 

Tabatabaee Yazdi , 

Seyed Ali Mortazavi 

2013 Ferdowsi 

University of 

Mashhad 

21.  EFFoST Annual 

Meeting - 

Process - 

Structure – 

Function 

Relationships 

The effect of liquid 

improver 

components on 

microstructure of 

Barbari bread 

A. Pourfarzad, M. 

Mohebbi, M. 

Mazaheri-Tehrani 

2011 Technical 

University Berlin, 

Germany 

22.  ICAC 2010 : 

International 

Conference on 

Applied 
Chemistry 

Staling 

And Quality Of 

Iranian Flat Bread 

Stored At Modified 

Atmosphere In 

Different Packaging 

A., Hematian 

Sourki, 

F.,Tabatabaei 

Yazdi, M., Ghiafeh 

Davoodi, S.A., 

Mortazavi, M., 

Karimi, S.H. 

Razavizadegan 

Jahromi and A., 

Pourfarzad 

2010 Amsterdam, 

Netherlands 

23.  1st International 
Congress on 

Food Technology 

Optimization of 

emulsifier gel  
formulation for 

A. Pourfarzad, M. 

H. Haddad 

Khodaparast, M. 

2010 Ankara 

University 
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improvement of flat 

bread image 

properties 

Karimi, S. Ali 

Mortazavi 

 

24.  1st International 
Congress on 

Food Technology 

Effect of gel 

improver 

components on 

sensory and quality 

properties of Barbari 

bread fortified with 

soy flour using 

response surface 

methodology 

A. Pourfarzad, M. 

H. Haddad 

Khodaparast, M. 

Karimi, S. Ali 

Mortazavi 

 

2010 Ankara 

University 

25.  1st International 
Congress on 

Food Technology 

Development of 

shelf stable Iranian  
Barbari breads using 

hurdle technology 

A. Pourfarzad, M. 

H. Haddad 

Khodaparast, M. 

Karimi, S. Ali 

Mortazavi 

2010 Ankara 

University 

26.  11th ASEAN 

FOOD 

CONFERENCE 

Effect of humectants 

addition on the 

shelf-life extensions 

and quality of 

Iranian Barbari 

bread 

A., Pourfarzad,  
M., Ghiafeh 

Davoodi, M. H. 

Hadad 

Khodaparast, 

M.,Karimi, A. 

Hematian Soorki, 

S.H. 

Razavizadegan 

2009 Brunei Darussalm 

27.  International  th6

Food Convention 
Effect of polyols 

addition on the 

shelf-life extensions 

and quality of 

Iranian Barbari 

bread 

A., Pourfarzad,  
M.H., Hadad 

Khodaparast, M.,  
Karimi, A. 

Hematian Soorki, 

S.H. 

Razavizadegan 

Jahromi and M., 

Ghiafeh Davoodi 

2008 2008Association 

of Food Scientists 

and Technologists 

(IFCON) - 
India 

  يكافرانس ا:  نتدوا  .28
و:وم و تکاولوژ  تا   

  يستعم نعنو

 يکتتكت رتاستفاده ام تخ 

نا    تفتبرا  بهبود ك

 بر تغده با ف يبربر  ذا

 خراا تسته

  ژورفرماد، رتاا

مترا اح دعا  

 كوچکسراعي

 دانشگاه الاعر 1393

  كاگره  تنو عکبتس    .29
 را عا عيذاا   عصاا ا:ي

ت بستگي بتن خصوصتات 

فروكتا  استخراج غده ام 

ذده سرع  با استفاده ام 

 ااواج فراصوت 

 

ژورفرماد، اح د باقر   رتاا

اح د   ،ينجف يبتحب

 حداد خداژرس   نتحس

 دانشگاه غترام 1392
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فرا    عت ا نتنخست  .30
   سام اهتبه يا:
و    عتوم د،تتول رهتمنج

 عي ذاا   عاصر  در صاا

اجزاء ژل بهبود  رتاطالیه تاث

بر خواص   دتاده نا  بربر

با استفاده ام   رتخ  ي کتاکان

 ژاسخ  هعرو يروش غااس

، اح د  امير پورفرزاد

حستن حداد خداژرس ، 

 ستد و:ي ارت و 

 گرگا  دانشگاه   1390

  عكاگره صاا بتست تن  .31
 را  عا عي ذاا

بهبود خواص رئولوژعکي 

خ تر و كات  ج یت  

 اتکروبي با استفاده ام ام 
 

، اح د  امير پورفرزاد

 حستن حداد خداژرس  

 دانشگاه صایتي غرعف  1390

  عكاگره صاا بتست تن  .32
 را  عا عي ذاا

چقدر به تحقتقات در ماتاه  

 دارعو؟ نا  احتتاج 

ارعو  ،  امير پورفرزاد

اح د  اثاي وشر ، 

 حستن حداد خداژرس  

 دانشگاه صایتي غرعف  1390

  عكاگره صاا بتست تن  .33
 را  عا عي ذاا

كتفت  و ااندگار  نا   

بربر  احتو  جوانه تسته  

 خراا

 ،يفعظر  تجر هعسود

 نتحس اح د

 ختحدادخداژرس ، مترا غ

  ي اسیود غفاف  ،ياتسلاا

 . پورفرزاد ريام ا ،عمنوم

 دانشگاه صایتي غرعف  1390

  عكاگره صاا بتست تن  .34
 را  عا عي ذاا

كتفت  و ااندگار  نا   

بربر  احتو  آلوتا  

 خشک و تامه 

ح تد معاب جیفر ، 

  ختتوك:ي ژور، مترا غ

 نتاح د حس  ،ياتسلاا

 ر يام حدادخداژرس ، 

 پورفرزاد.

 دانشگاه صایتي غرعف  1390

   عكاگره صاا نتنومدت   .35
 را  عا عي ذاا

اطالیه تاثتر اجزاء ژل 

بهبوددتاده بر خصوصتات 

حسي و كتفي نا  بربر   

ذاي غده با سوعا با استفاده  

 ام روش غااسي روعه ژاسخ 

، اح د  امير پورفرزاد

حستن حداد خداژرس ، 

اهد  كرع ي، ستد و:ي  

 ارت و  

 دانشگاه تهرا  1389

ژاج تن كاگره ا:ي    .36
ااغتن تا   اهادسي 

كشاورم  و  
 اکانتزاستو  

بررسي برخي خواص 

فتزعکي، اصطکاكي و  

 آعرودعاااتکي انجتر خشک

ستد اح د و:ي رضو ،  

، ستد حستن  امير پورفرزاد 

رضو  مادگا ، وبدالله  

 ت تتا 

 دانشگاه فردوسي اشهد 1387
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 :دکتری  رساله ❖

آرد گادم با اسعتفاده ام روش     رتاتوژ:تبرتو كا  آنها با ب  يو بررسع  عسعر   فروكتا  تا   اسعتخراج و خالص سعام        عنوان:

               اادو  قراز ياسپکتروسکوژ 

  20ن ره ژاعا  نااه:        

 اح د حسن ماده ختاطدكتر   ،، دكتر اح د حستن حداد خداژرس باقر حبتبي نجفيدكتر اح د          اساتيد راهنما و مشاور:

 
 

 نامه کارشناسي ارشد:پايان  ❖

تولتد و بهتاه سععام  ژل ااولسععتفاعر برا  بهبود خواص رئولوژعکي خ تر، كتفت  و ااندگار  نا  بربر  ذاي غععده با          عنوان:

 سوعا

    20ن ره ژاعا  نااه:         

 دكتر اح د حستن حداد خداژرس ، دكتر اهد  كرع ي، دكتر ستد و:ي ارت و         اساتيد راهنما و مشاور:

 

 علائق پژوهشي: ❖

 تکاولوژ  ذلات  .1

 غت ي ذلات .2

 فراسوداادو  نوآورانه  عياحصوتت ذاا و تفراوتس .3

 عي اواد ذاا  و ااندگار  تفتك  سام اهتبه .4

 عي ذاا   عو صاا  كشاورم  به ژس اندتا يو ارمش بخش  عرعاد .5

 
 

 :دروس ارائه شده در دانشگاه گيلان ❖

 1402-1399 ضاعیات اواد ذااعي،فرآور  احصوتت جانبي و  1

 1402-1399 ،روش تحقتق 2

   1402-1394، تکاولوژ  ذلات 3

 1402-1394، صااع  قااد  4

 1402-1394، تکاولوژ  قاد 5

 1402-1394، كاربرد كااپتوتر 6

 1402-1394، تکاولوژ  روذن 7

 1399-1394 ، تجزعه اواد ذااعي 8

 1400-1394 ، صااع  آغااتدني تا 9

 1396-1394، سردخانه و انبار 10

 1396-1395، كاترل كتفت  اواد ذااعي 11

 

 :کارگاه ها تدريس و برگزاری ❖

 ، دانشگاه گتلا . 1401ژع ي،  تا  ر  کتك دتچال  تا  تول يو :  يكارگاه بررس  رگزارب .1

 ، دانشگاه گتلا .1398، عياواد ذاا يباف  ساج   و كاربردتا يبا ابان عيآغاا يكارگاه و : برگزار  .2

 ، ن اعشگاه بتن ال ::ي قزوعن.  1398كارگاه آغااعي با احصوتت قااد  فراسودااد، تدرعس در   .3
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 ، دانشگاه گتلا . 1397، تدرعس در كارگاه و :ي تولتد آدااس .4

 ، دانشگاه گتلا . 1397، تدرعس در كارگاه و :ي تولتد وافل تا  فراسودااد .5

 ، دانشگاه گتلا . 1396، تدرعس در كارگاه و :ي تولتد كتک تا  تخ تر  .6

 ، دانشگاه گتلا .1396، تدرعس در كارگاه و :ي تولتد وافل تا  ب:وعکي .7

 ، دانشگاه گتلا . 1395كارگاه و :ي آغااعي با اصول، اباني و روش تا  تولتد بتسکوع ،  برگزار  .8

 گتلا . ، دانشگاه 1395كارگاه و :ي آغااعي با اصول، اباني و روش تا  تولتد نا ،  برگزار  .9

 ، دانشگاه گتلا . 1395كارگاه آغااعي با ذااتا  فراسودااد،  .10

،  و استفاده ام آ  در بهتاه سام  فرآعادتا Design Expert تدرعس در كارگاه آاومغي آغااعي با نرم افزار .11

 ، دانشگاه گتلا . 1394

 ، ایاون  ذاا و دارو دانشگاه و:وم ژزغکي گتلا .  1394آغااعي با ذااتا  فراسودااد،  كارگاه  .12

 


